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Scheda N° /C

TIMBRO
Qui o sul retro

COMMITTENTE

LUOGO DI PRELIEVO

O coInc

IDE CON IL COMMITTENTE

Ragione Sociale:

Ragione Sociale:

Indirizzo:

Indirizzo:

Citta-Prov. CAP:

Citta-Prov. CAP:

Invio rapporto di prova per:

FAX:

Email:

Contatto:

PRODOTTO: U Campionamento U Ritiro

Procedura 10.001 aggiornata L1SO 707:2008 U Altro

N/ Descrizione Tipologia® Q.ta Conser- Estremi Note
codice polog (g/ml) vazione’ identificativi®

MP-S-PF A-R-C

MP-S-PF A-R-C

MP-S-PF A-R-C

MP-S-PF A-R-C

SUPERFICI: O tampone U spugna | Procedura 110.001 aggiornata LIS

0 18593: 2004 UISO 17604: 2003 U

N°/ Descrizione del prelievo Contatto Sup. Tal Data ultima | Conser-
codice P alimenti | quale-(cmq) | sanificazione | vazione® Note
asianNo | drg dioo A-R-C
asianNo | drg dioo A-R-C
Qs adNo | QTg 4100 A-R-C
Qs adNo | QTg 4100 A-R-C
asiadNo | QTg 4100 A-R-C
ACQUE: 0 Campionamento U Ritiro Procedura (10.001 aggiornata
N ./ Descrizione del prelievo Tipologia® | Volume (ml) Cor.15er-2 Note®
codice vazione
A-R-C
A-R-C

*Indicare se materia prima (MP), semilavorato (SL), prodotto finito (PF) o categoria merceologica (Specificare)
% Indicare: A = °T ambiente — R = refrigerato (+ 1° C < T <+ 8° C) — R = refrigerato (+ 1° C < T < + 4° C) per Latte e Tamponi — C = congelato (T<-15°C)
3 Indicare estremi identificativi cliente: lotto, data prod. o scadenza. Per materie prime: fornitore, produttore, DDT, data ricev.

4 Indicare il tipo di bottiglia: S: Sterile - T: Sterile con tiosolfato - N: Non sterile
Sindicare il tipo di acqua tra quelle indicate nella procedura (es. acqua di rete, acqua di sorgente, acqua superficiale etc.).

Data-Ora

Firma campionatore

Firma committente

SPAZIO RISERVATO AL LABORATORIO

T° INTERNA DEL CONTENITORE °C ACCETTATO N° RICEVIMENTO / DATA: FIRMA
- Prodotti non stabilia T ambiente: + 1°C<
T<+8°C) |:| S.I |:| NO |:| .Acce.ttato con /
- Prodotti congelati: °T<— 15 °C, pref.-18°C | = riserva Motivazione:  [aes e
- Prodotti stabili: T ambiente
Stampa Salva con nome Invia per emalil

Quality in Progress snc viale Belgio 33/D 84091 Battipaglia (SA) tel 0828-346412 fax 0828-301511 info@qualityinprogress.it
Contatto per campionamento: campionamento@qualityinprogress.it Stato delle prove: clienti@qualityinprogress.it
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Tipo di prove
PROVE LATTE ACQUE
p1 | Acqua libera (aw) L4 | Acidita' A3 | A1 | Alluminio
P2 | Aflatossina B1 L5 | Aflatossina M1 A4 Azoto ammoniacale
P3| Benzo (A) pirene L6 | Antibiotici e sulfamidici A5 Azoto nitrico
P4 | Diossine (OMS-PCDD/F-TEQ) L7 | Densita A6 Azoto nitroso
ps | Dosaggio Enterotossine S. Aureus LATTE A7 Cloro attivo libero
p6 | Filth test L3| L2 | L1 [pHa25°C A8 Cloro residuo
p7 | Gradi Brix 20°C Grasso A9 Cloro residuo libero
P8 | Grado alcolico Determinazione proteine totali A10 Colore/Odore
P9 | Istamina Lattosio A1l pH
P10 | Legionella Residuo secco /Residuo secco magro A12 Conducibilita
p11 | Muffe di Howard Indice crioscopico A13 Ferro
P12 | pH Tenore germi a 30°C Al4 Fosforo totale
P13 | Residuo secco ottico 20°C Tenore cellule somatiche A15 BOD5
P14 | Trigliceridi LATTE-FORMAGGI Al6 COD (espresso come 02)
P15 | Saggio stabilith a +55°C per 7 gg L8 | Dosaggio latte di vacca A17 Durezza
P16 | Saggio di stabilitd a 30°C x 15 gg L9 | Dosaggio acido lattico D(-) L (+) A18 Grassi ed oli
P17 | Saggio di stabilita a tempo 0 gg L10 | Dosaggio acqua ossigenata A19 Materiali grossolani
P18 | Saggio organolettico L11 | Dosaggio Furosina (dosaggio e-Fruttosil-lisina) | A20 Solfati
P19 | Saggio sterilith a +55°C per 7 gg L12 | Fosfatasi alcalina A21 Solfiti
P20 | Vitamina A L13 | Urea A22 Solidi grossolani
P21 | Vitamina C L14 | Proteine coagulabili (caseina) A23 Solidi totali sospesi
P22 | Vitamina E- OLIO A24 Tensioattivi anionici
TABELLA NUTRIZIONALE 01 | Acidita’ A25 Tensioattivi non ionici
P23 | Ceneri 02 | Analisi spettrofotometrica nel UV A26 Tensioattivi totali
P24 | Proteine Azoto totale Kjeldhal 03 | Numero di perossidi A27 Torbidita
p25 | Grassi totali (Soxhlet) 04 | Polifenoli totali A28 | A2 | Microrganismi vitali a 22°C
Grassi saturi, insaturi, mono
P26 | polinsaturi MICROBIOLOGIA A29 Microrganismi vitali a 36°C
P27 | Zucccheri M1 | Bacillus cereus presuntivo a 30°C A30 E. coli
P28 | Cellulosa (Weende) M2 | Brucella A31 Coliformi totali
P29 | Umidita/Residuo secco M3 | Coliformi totali A32 Clostridium perfrigens
P30 | Cloruro di sodio M4 | Clostridi sulfito riduttori A33 Enterococchi intestinali
M5 | Enterobacteriacee A34 Pseudomonas aeruginosa
M6 | Escherichia coli b-glucoronidasi positivi A35 Stafilococchi patogeni
M7 | Lieviti e muffe a 25°C A36
M8 | Listeria monocytogenes
M9 | Listeria spp
M10 | Microrganismi a 30°C
M11 | Pseudomonas fluorescens
M12 | Pseudomonas spp
M13 | Stafilococchi coagulasi positivi
M14 | Salmonella spp.
M15 | Escherichia Coli 0157
M16 MOZZARELLA DI BUFALA
M17 | Materia grassa nel formaggio
M18 | Materia secca/umidita nel formaggio
M19 | Umidita

NOTE

Quality in Progress snc viale Belgio 33/D 84091 Battipaglia (SA) tel 0828-346412 fax 0828-301511 info@qualityinprogress.it
Contatto per campionamento: campionamento@qualityinprogress.it Stato delle prove: clienti@qualityinprogress.it
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